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Apulien gehort zu den éltesten Kulturlandschaften frenin
Italiens. Wein wurde dort schon vor 3.000 Jahren von Buzen.
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tieren von teils uralten Weinbergen mit heimischen oder

heimisch gewordenen Rebsorten wie Primitivo, Nero di
Troia, Bombino, Malvasia Nera oder Susumaniello. Diese Ligurien
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Das Weingut Vigneti del Salento ist benannt nach dem ca. 100 Kilometer langen Landschaftsstreifen,
der gemeinhin als der »Absatz des Stiefels« bezeichnet wird. Einen gewaltigen Aufschwung erlebt

das Weingut, seit sich Farnese Vini, eines der fihrenden Weinguter ltaliens, in den Betrieb mit seinem
groBen Know-how einbringt. Den Schwerpunkt der Produktion von Vigneti del Salento bildet die Fokus-
sierung auf einheimische Rebsorten wie Primitivo oder Negroamaro. Dabei kann das Weingut auf
Weingarten mit einem sehr alten Rebbestand zurlckgreifen. Die Weine von Vigneti del Salento zeichnen
sich heute durch ihre klare und besondere Sortentypizitat und ihrer reintdnigen Stilistik aus.
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Die absoluten Stars in Apulien sind die Sorten Negroamaro und Primitive, aus denen faszinie-
VIGNET1 DL SALENTO rende, warme und vollfruchtige Weine mit einer eigenstandigen Charakteristik gekeltert werden.
Auch der Malvasia Nera erfreut sich zunehmenden Interesses. Der Aufbau maderner Kellereien
hat der Region mit ihrem Herzsttick, der Halbinsel Salento, einen ganz besonderen Schub verliehen.
Immer mehr Erzeuger gehen dazu Uber, auf die einheimischen Rebsorten zu setzen und die Weine
mit kompromisslosem Qualitatsbewusstsein an- und auszubauen. Ein betrachtliches Potenzial
hat Apulien aber auch internationalen Sorten zu bieten, so dass schone Weine aus Cabernet
Sauvignon oder Merlot durchaus keine Seltenheit mehr sind.




Der Zolla Primitivo stammt von den eisenhaltigen Terra-
Rossa-Baden von Manduria, einem der besten Gebiete fiir
diese Rebsarte. Schon in der Farbe zeigt sich die Dichte dieses
dunklen rubinroten Weins, der ein intensives Bukett von
Kirschen, Blaubeeren und Brombeeren liefert, das von
Schokolade und Vanille abgerundet wird. Apropos rund ...
das Tannin dieses Weines ist so rund wie elegant und wird

von einer feinen Saure begleitet. Die Vigneti di Salento gehdren
zu den groBen Spezialisten des Primitivo. Das schmeckt man
hier zu 100%.
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UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Dieser mollige, kraftvolle und korperreiche
Wein passt zu geschmortem oder gebratenem
dunklem Fleisch wie Rind oder Wild. Oder Sie
genieBen ihn mit vegetarischer Moussaka.






